
• 1 ŒUF

• 120 G DE BEURRE (4,2 ONCES)

• 1 CC DE VANILLE LIQUIDE

1- FAIRE FONDRE LE BEURRE. 

2- LORSQUE REFROIDIT, AJOUTER L’ŒUF ET 

MÉLANGER JUSQU’À CE QUE LE MÉLANGE SOIT 

HOMOGÈNE.

3- AJOUTER LE CONTENU DU BOCAL.

4- LAISSER REPOSER 2 H AU FRIGO.

5- FAIRE DES BOULES À L’AIDE D’UNE CUILLÈRE À 

BISCUITS ET LES PLACER SUR UNE PLAQUE À 

BISCUITS.

6- ENFOURNER 10 MIN À 375°F/180°C

INSTRUCTIONS
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